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ROOM SERVICE FOOD MENU

BREAKFAST 700-1100

FRUITS, GRAINS & YOGHURT
GRANOLA ①⑦⑧         200g                                               
Greek yoghurt, berry coulis, walnuts, wildflower honey  
(plant based/vegetarian)

EGGS
SCRAMBLED EGGS on sourdough      180g   
(plant based/vegetarian) ①③                                                                    
Add smoked salmon ④ for 20 lei
OMELETTE with cheese, ham or veggies ①③⑦    180g    
(plant based/vegetarian)                                         
AVOCADO TOAST eggs, sourdough, sunflower seeds, chilli               
(plant based/vegetarian) ①③       200g            
SOFT BOILED EGGS with brown toast ①③     120g                                   
Add local cheese, crispy bacon or avocado ⑦                                                                                     

HOT SPECIALITIES
HOME MADE WAFFLES berries, whipped cream, caramel               
(plant based/vegetarian) ①③⑦         100g          

FRENCH TOAST brioche, maple syrup            
(plant based/vegetarian)   

①③⑦
                                  

TO START WITH/APERITIVE

 Beet and hummus (plant based/vegetarian) ①   250g      39 
farm veggies, grilled lemon, crispy chickpeas, 
pomegranate, pita bread
legume de grădină, lămâie la grătar, năut crocant, rodii, lipie

Skin on Wedges (gluten free/ fără gluten) ③⑦   270g      33 
tzatziki, peppernaise, parsley, parmesan 
tzatziki, maioneză cu ardei, pătrunjel, parmesan

Antipasti misto ①③⑦                300g      55
simple foccacia, prosciutto crudo, Milano salami, 
Ventricina salami, parmesan, taleggio, pecorino, marinated olives
foccacia simplă, prosciutto crudo, salam Milano, 
salam Ventricina, parmezan, taleggio, pecorino, măsline marinate
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SALADS/SALATE

Burrata Salad & sweet potato ①⑦⑪    190g      83 
(lacto-veggie, may be gluten free/lacto-vegetarian, 
poate fi fără gluten) 
sweet poatato, figs, rocket cherry tomato, focaccia chips, 
black olives pesto, orange flavoured aceto balsamic pearl, 
toasted seeds
cartof dulce, smochine, roșii cherry, focaccia, 
pesto de măsline negre, perle de oțet balsamic cu aromă 
de portocală, semințe coapte

Caesar Salad (veggie/ vegetarian) ①③⑩⑪   270g      60 
Romaine, sourdough crumbs, super seeds, 
chickpea dressing, cashew parmesan 
ADD grilled chicken breast* for 16 lei 
or crispy shrimps* for 28 lei
salată baby romaine, crutoane de pâine cu maia, 
semințe, dressing de năut, parmezan din caju
ADĂUGAȚI piept de pui pentru 16 Lei sau creveți pentru 28 lei

Cauliflower Bowl (veggie/ vegetarian) ①⑪   300g      63 
Bulgur mix, mint-yoghurt dressing, roasted cauliflower, 
curry, pomegranate, figs, young spinach, hummus, 
falafel, pita, seeds 
mix de bulgur, dressing de iaurt cu mentă, 
conopidă coaptă, curry, rodie, smochine, spanac, humus, 
falafel, semințe, lipie 

Tuna and avocado tartar ④⑪                      230g      92
Pomegranate, fresh cucumber, wakame, srirachanise, 
guacamole, chili, fresh coriander 
rodie, castravete proaspăt, wakame, maioneză cu sriracha, 
guacamole, chili, coriandru proaspăt

Salmon Ceviche* (gluten free/ fără gluten) ④   220g      77 
Maple, leche de tigre, avocado, mango, red onion, 
cilantro, spring onion 
Leche de tigre cu sirop de arțar, avocado, mango, 
ceapă roșie, coriandru, ceapă verde

Open Mexican pie                                                              200g      50
Slow cooked chili con carne | sour cream | 
fresh coriander | tortilla chips

SOUPS/SUPE

Asparagus cream soup ①⑦⑨                  300g      44
Supă cremă de sparanghel  

Soup of the day/Supa zilei                300g      38

①⑦
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PIZZA

Pizza Burrata ①⑦       350g     59
cherry tomatoes, rocket salad, pizza sauce, pesto, 
burrata, olive oil, balsamic vinegar
roșii cherry, rucola, sos pizza, pesto, burrata, 
ulei măsline, oțet balsamic

Milano & rucola ①⑦     340g     47
pizza sauce, fresh mozzarella, Milano salami, 
rocket salad, balsamic vinegar reduction
sos pizza, mozzarella proaspătă, 
salam Milano, rucola, reducție oțet balsamic

Pizza Diavola ①⑦      320g     48
pizza sauce, Ventricina salami, hot peppers, 
fresh mozzarella, basil
sos pizza, salam Ventricina, ardei iute, 
mozzarella proaspătă, busuioc

SANDWICH & BURGERS

Club sandwich ①③      380g       59   
Grilled chicken breast, fried egg, duck breast bacon, 
sliced tomato, mayonnaise, iceberg lettuce, 
Country fries, avocado dip

Cali Burger* ①③⑪
black bun, Beyond Meat patty, srirachannaise, 
avocado, spinach, tomato, radish, red onion, 
sweet potato fries, chickpea dip
ADD fried egg for 5 Lei 
chiflă cu cărbune activ, Beyond Meat patty, 
maioneză cu sriracha, avocado, spanac, roșie, ridiche, 
ceapă roșie, cartofi dulci prăjiți, sos de năut 
ADAUGĂ un ou prăjit pentru 5 Lei

Cheeseburger* ①③⑦     370g       86
beef patty, brioche bun, peppernaise, cheddar, 
tomato, fried & crispy onions 
carne de vită, chiflă tip brioche, maioneză cu ardei, 
cheddar, roșii, ceapă crocantă și sotată

Please choose an included side dish from the below/ 
Vă rugăm să selectați ce garnitură doriți: 

cartofi prăjiți cu coajă 
și maioneză cu trufe
-small salad with mint-yoghurt dressing/salată cu sos de iaurt și mentă

     350g    79
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Frutti di mare ①⑦②     370g     60
pizza sauce, mozzarella, shrimp, calamari, 
mussels, cherry tomatoes, basil, gremolata
sos pizza, mozzarella, creveți, calamari, midii, 
roșii cherry, busuioc, gremolata

Polvere di stelle di fico ①⑦    350g     70
mozzarella, ricotta, gorgonzola, 
red onion, pecorino, figs
mozzarella, ricotta, gorgonzola, 
ceapă roșie, pecorino, smochine

Prosciutto crudo ①⑦③     350g     64
pizza sauce, mozzarella, prosciutto crudo, 
rocket salad, parmesan
sos pizza, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, parmezan

Prosciutto funghi ①⑦     350g     44
pizza sauce, prosciutto cotto, mozzarella, 
mushrooms, oregano
sos pizza, mozzarella, prosciutto cotto, ciuperci, oregano

Margherita ①⑦      300g     40
pizza sauce, mozzarella, basil
sos pizza, mozzarella, busuioc

Quattro Stagioni ①⑦     360g     46
pizza sauce, mozzarella, prosciutto cotto, 
Milano salami, artichokes, Kalamata olives
sos pizza, mozzarella, prosciutto cotto, 
salam Milano, anghinare, măsline Kalamata

Salmone ①⑦④      380g     44
pizza sauce, mozzarella, fresh salmon, Kalamata olives, 
cherry tomatoes, red onion
sos pizza, mozzarella, somon proaspăt, măsline Kalamata, 
roșii cherry, ceapă roșie

Capricciosa ①⑦      360g     44
pizza sauce, mozzarella, prosciutto cotto, 
Kalamata olives, artichokes, mushrooms
sos pizza, mozzarella, prosciutto cotto, 
măsline Kalamata, anghinare, ciuperci

Fiori di zucca ①⑦      320g     45
mozzarella, prosciutto cotto, pumpkin purée, 
dried tomatoes, ricotta, basil, pumpkin/sunflower seeds
mozarella, prosciutto cotto, piure dovleac, roșii uscate, 
ricotta, busuioc, semințe dovleac/floarea soarelui
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Pizza Quattro Formaggi ①⑦③    360g     54
pizza sauce, mozzarella, gorgonzola, taleggio, pecorino
sos pizza, mozzarella, gorgonzola, taleggio, pecorino

Salt Foccacia ①      220g     20
olive oil, Maldon salt/ulei de măsline, sare Maldon

Foccacia Parmeggiano ①⑦③    240g     25
parmesan, olive oil/parmezan, ulei de măsline

Garlic Foccacia ①      230g     20
olive oil, garlic/ulei de măsline, usturoi

MEAT & FISH/CARNE ȘI PEȘTE

Rib Eye steak (Uruguay)     300g  210
Beef tenderloin (Uruguay)     200g   190
Sous-vide Duck Breast     180g  110
All meat dishes are served with: 

①, oven-roasted sweet potato, 
goji tomato pesto, feta cheese ⑦

Side dishes
Country fries/cartofi wedge     150g    25
Green garden lettuce/salată verde    100g    25

Black Tiger Shrimps 
(may be gluten free/poate fi fără gluten) ①②  300g   162 
Pico di Gallo, guacamole, lime, chili, focaccia chips 
Pico di gallo, guacamole, limetă, chili, focaccia

Seared Sea Bream (gluten free/ fără gluten) ④⑦⑪ 310g   105 
Lemon-garlic Greek yoghurt, pepper confit, 
trio quinoa, pomegranate, herb oil, seeds
iaurt cu usturoi și lămâie, confit de ardei, quinoa, 
rodie, ulei cu ierburi, semințe

Grilled Salmon file steak ④⑦⑪    310g    95
Sweet potato puree, grilled lemon, green peas 
piure din cartofi dulci, lămâie la grătar, mazăre verde 

Creamy wild mushrooms Ravioli ①⑦⑨   250g    66                         
creamy tomato sauce, dried cherry tomato, rucola, parmesan    
sos de roșii cu smântână, roșii cherry uscate, rucola, parmesan                                          

Penne and spicy baked tomato (or not spicy) ①⑦⑨  250g    47 
fresh baked tomato and chili sauce, rucola, parmesan cheese                                                 
sos de roșii picant, rucola, parmesan

Teriyaki Glazed Pork Ribs ①④⑪                      350g      75 
sesame, maple syrup, chives, chili, red onion, spring onion, coriander 
susan, sirop de arțar, arpagic, chili, ceapă roșie, ceapă verde, coriandru
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Seared Sea Bream (gluten free/ fără gluten) ④⑦⑪ 310g  105 
Lemon-garlic Greek yoghurt, pepper confit, 
trio quinoa, pomegranate, herb oil, seeds
iaurt cu usturoi și lămâie, confit de ardei, quinoa, 
rodie, ulei cu ierburi, semințe

Grilled Salmon file steak ④⑦⑪    310g    87
Sweet potato puree, grilled lemon, green peas 
piure din cartofi dulci, lămâie la grătar, mazăre verde 

Creamy wild mushrooms Ravioli ①⑦⑨   250g    62                         
creamy tomato sauce, dried cherry tomato, rucola, parmesan    
sos de roșii cu smântână, roșii cherry uscate, rucola, parmesan                                          

Penne and spicy baked tomato (or not spicy) ①⑦⑨  250g    43 
fresh baked tomato and chili sauce, rucola, parmesan cheese                                                 
sos de roșii picant, rucola, parmesan

Teriyaki Glazed Pork Ribs ①④⑪                      350g       75 
sesame, maple syrup, chives, chili, red onion, spring onion, coriander 
susan, sirop de arțar, arpagic, chili, ceapă roșie, ceapă verde, coriandru
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   250g    66                                                                                                

                            

fresh baked tomato and chili sauce, rucola, parmesan cheese                                                 

DESSERTS/DESERT

Malibu Cheesecake* ①③⑦                                              250g     42 
roasted peach, mango coulis, white choc, coconut, 
Fior di Latte ice cream 
piersică coaptă, coulis de mango, ciocolată albă, 
înghețată Fior di Latte

Chocolate Fondant with vanilla ice cream ①⑦③                                       200g     45 
fondant de ciocolată cu înghețată de vanilie

Main food allergens/Principalii alergeni alimentari

①gluten ⑤peanuts/arahide ⑨celery/țelină  ⑬lupin   
②crustacee ⑥soy/soia             ⑩mustard/muștar ⑭molluscs/moluște 
③eggs/ouă ⑦milk/lapte  ⑪sesame/susan 
④fish/pește ⑧nuts/fructe cu coajă ⑫Dioxid de sulf/sulfiți     
       

Prices are in LEI and include VAT./Prețurile sunt în lei și includ TVA.
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   250g    62                                                                                                

                            

fresh baked tomato and chili sauce, rucola, parmesan cheese                                                 

 
 Crème brulée tart* ①③⑥⑦⑬       82g     32
tartă din zahăr ars

Pecan nuts tart* ①③⑥⑦⑧⑬     110g     39 
tartă cu nuci pecan

Raspberry tart* ①③⑥⑦⑧⑬     110g     39
tartă cu zmeură

1200-2200

A charge of 21 lei is added to each delivery to cover our extra service cost.
La fiecare livrare se adaugă o taxă de 21 lei pentru costurile serviciilor suplimentare.



     

150ml/750ml

150ml/750ml

CHAMPAGNE/ȘAMPANIE                125ml/750ml
Moët & Chandon Brut Imperial          600
Moët & Chandon Rosé Imperial          700
Dom Pérignon Brut Cuvée         1650
Cristal, Louis Roederer         2500
Prosseco Valdo Extra Dry      40/220
  
WHITE WINE/VIN ALB      
Sauvignon Blanc Château la Verrière    40/200
Wakefield Promised Land Chardonnay   38/190
The Federalist Chardonnay          300
Chablis Premier Cru, Les Vaucopins, Albert Bichot      340

ROSÉ WINE/VINURI ROSÉ                         150ml/750 ml
Valahorum Rosé                38/190

RED WINE/VINURI ROŞII             
Primitivo di Manduria, Gran Maestro             40/200
Malbec Alamos                 44/220
Fetească Neagră Valahorum               40/200
Apogeum, Fetească Neagră, Valahorum        390
Cabernet Sauvignon, Crama Oprișor        360

COCKTAILS 9:00AM-1:00AM

SPRITZERS & APERITIFS
Aperol Spritz              50
Aperol, fresh lemon, prosecco 

Prices are in LEI and include VAT./Prețurile sunt în lei și includ TVA.

ROOM SERVICE BAR MENU

OUR GINVENTORY           
Tanqueray Nº Ten, UK             60
Gin Mare, Spain              64
Hendrick’s, Scotland              64

APÉRITIVES, LIQUEURS & DIGESTIVES/
APERITIVE, LICHIORURI & DIGESTIVE                40 ml
Baileys Irish cream                        28
Jägermeister                28
Amaro Averna                        29

Negroni                   44
Moscow mule           44
Dark & Stormy              

THE CLASSICS
44
43

OUR MARTINIS
The classic martini       
Espresso martini                
   46

A charge of 21 lei is added to each delivery to cover our extra service cost.
La fiecare livrare se adaugă o taxă de 21 lei pentru costurile serviciilor suplimentare.
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WHISKY                                               40 ml/700 ml
Johnnie Walker Black Label                                    44/740
Chivas Regal 12 y                           
Glenfiddich 15 y                              
Jack Daniel’s                                     36/600

VODKA                  40 ml/700 ml
Grey Goose, France                           55/900
Belvedere                                    

TEQUILA  40ml/700 ml       
Espolon Gold                                              36/600

BOTTLED BEER/BERE LA STICLĂ                                   330 ml
Heineken                23
Corona               29
Barlog India Pale Ale              

SOFT DRINKS/BĂUTURI RĂCORITOARE                250 ml
freshly squeezed fruit juices: orange, grapefruit            26
sucuri proaspete de fructe: portocale, grapefruit
Coca-Cola, Coca-Cola Zero 250 ml            18
Fanta, Sprite 250 ml               18
Bundaberg, ginger beer 375ml            
Red Bull, Red Bull sugar free 250 ml            
Schweppes tonic 250 ml                                                        

STILL MINERAL WATER/APĂ PLATĂ
Izvorul Alb, 750 ml                25
Izvorul Alb, 330 ml                17

SPARKLING MINERAL WATER/APĂ MINERALĂ
Dorna, 750 ml                25
Dorna, 330 ml                17

COFFEE/CAFEA 100% ARABICA
Espresso                 16
Cappuccino                 19
Café latte                 19
Make it with vegan milk          +4 lei

ORGANIC TEA/CEAI ORGANIC 400 ml                       21
Asian Spirit Ginger Lemongrass
Earl Grey Blossom
Rooibos Vanilla Caramel
Chamomile

    18

28
28

27

55/900

65/1000
44/740




