
Meniu Brunch de Florii
12:30 – 16:00

BUFET RECE
Lipie levantină coaptă pe loc

Falafel fin condimentat, cu sos tahina
Hummus clasic

Salată Fattoush proaspătă
Baba ghanoush afumat

Salată de avocado cu creveți la grătar
Salată de ton

Somon afumat cu capere și rondele de ceapă roșie
Salată de icre de știucă

File de păstrăv afumat cu salsa de măr și hrean
Tabbouleh cu inele de calamar prăjite crocante

Selecție de măsline marinate și sosuri

SPECIALITĂȚI DIN PEȘTE
Supă de pește în stil mediteranean,

bogată în arome
Saramură de crap tradițională servită cu

mămăligă cremoasă
File de doradă la tigaie, cu sos de leurdă și

cartofi prăjiți aurii
Somon la grătar, cu sos de șofran și bulgur
Tăiței cu legume sote, măsline Kalamata, 
tapenadă de roșii uscate și sos de stridii

PEȘTE ÎNTREG PROASPĂT
Alegeți peștele întreg proaspăt pentru a fi împărțit,
gătit pe loc la grătar cu ierburi aromatice și lămâie

250 g / persoană

DESERTURI
Selecția Chef-ului nostru de mini prăjituri fine

OPEN BAR
Apă plată și carbogazoasă

Sucuri și băuturi răcoritoare
Bere

Vinul casei: alb, rosé și roșu
Ceai și cafea




