Kaiseki

Meniu de degustare in 8 preparate | 2 - 2,5 ore. Disponibil exclusiv
pe baza de rezervare: Joi - S&mbéta | Incepand cu ora 19:00

o Gustare Amuse-bouche ales de Chef ¢ ¢ # 309

o Sashimi O selectie din cel mai proaspat sashimi de sezon,
de sezon aleasa de Chef ¢ ¢4 459

. Selecgic de Alegeti 2 bucati dintr-o selectie de peste sau Wagyu
nigiri 28 0% 48D 60g

o Usuzukuri Tako (Caracatita) taiata foarte fin, servita cu sosul

nostru preparat in casa ## 4 @ 409

« Wagyu rataki Muschide vita japonez? AS Wagyu, rumenit usor,
servit cu salsa de ceapa si garnituri inspirate din
bucataria asiatica ¢ ¢ 4 20g

. Open roll Un open roll special creat de Chef ¢ @404 40g

sau

. Signaturc roll Un signature roll special creat de Chef # %6 24 % 1109

Fel principal @iegeji dintre)
« USDA Antricot USDA Prime* la gratar | piure de morcovi |
Prime Sirloin spParanghel | baby broccoli | sos hoisin #4684 @ 100g

e Black cod Black Cod* marinat si copt | morcov | sparanghel |
baby broccoli | haji kami | ciuperci eryngii |
S0s harissa miso ¢ 940 1509
« Piept de rata  Piept de rata* tras la tigaie | piure de morcovi |
’ sparanghel | baby broccoli | ciuperci eryngii |
haji kami | coriandru | ceapa verde | sos de soia
cu fructe de padure ¢ 462 @ 1609

Desert (alegeti dintre)

« Mochi Inghetata in aluat de orez* | fructe de padure |
coulis de fructe de padure #6674 1109
» Lava Ciocolata | branza de vaci* | citrice | fistic | nuci |
springrolls flori comestibile | caramel miso #6466 4 120g
« Macha Créme br(lée cu matcha | fructe de padure | menta |

! A7/ ibila | li 8
creme briilée  floare comestibild | lime #6864 1109

Asociere optionald de vinuri sau sake: 145 lei / persoand

Principaliialergeni alimentari:
ﬁgluten %crustacee @ oud @ peste & arahide ¢ soia 5 lactozd € nuci % telind
mustar s susan &seminte 9 dioxid de sulf é lupin @mo/uste

Preturile suntin leisiinclud TVA



